SCHICHTDESSERT MIT OREO®, HIMBEEREN
UND BASILIKUM

ZUTATEN

fiir 2 Gldser: 50 g Magerquark, 100 g Ricotta
1% EL Zucker, 1 EL Fruchtwerker ,Himbeer & Essig”

2 Stdnge/ Basilikum, 100 g Himbeeren

75 g Oreo-Kekse (Kakaokekse mit einer Cremeéfiillung
mit Vanillegeschmack)

Himbeeren und Basilikum zum Garnieren

ZUBEREITUNG

Quark, Ricotta, 1 EL Zucker und Fruchtwerker ,Himbeer & Essig”
verriihren. Den Basilikum waschen, trocken schiitteln, die Blatter
von den Stielen zupfen. Zwei Bldttchen zum Garnieren beiseite-
legen, die librigen fein hacken. Die Himbeeren verlesen, nur falls
notig in stehendem Wasser vorsichtig waschen und gut abtropfen
lassen. Zwei hiibsche Exemplare zum Garnieren beiseitelegen,
die tibrigen Himbeeren mit dem ibrigen %2 EL Zucker mit einer
Gabel zerdriicken. Die Oreo-Kekse grob zerbréseln und ein paar
Brosel zum Garnieren beiseitelegen. Die Halfte der Keksbrosel

in die Glaser verteilen, darauf erst die Halfte der zerdriickten
Himbeeren und dann die Halfte der Creme geben. Diese Schichten
mit dem Rest der Zutaten noch einmal wiederholen.

Die Gladser mit Basilikumbladttchen, Himbeeren und Keksbréseln

OREQ? ist eine Marke der Mondelez International Unternehmensgruppe

garnieren und servieren.
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